- Del 19 al 28 de noviembre -



1. Restaurante La Fonda de Arcediano
Boletus con Foie

2. Restaurante Bambo
Oreja Plateada

3.DOZE
Canelon de setas de otono

4. Bar la Celestina
Tosta de setas sobre cama de foie con virutas de Jamon

5. El café de Lola
Delicias de champifion

6. Café Bar el Encuentro
Champifnones al horno estilo enebro

7. Café Bar Rex
Sorpresas del Bosque Rex

8. El Peregrino
Memorias de Otono

9. Café Bar Donde Siempre
Garbanzos con Boletus

10. Anden 47
Jamon asado a baja temperatura napado con demi glace de café y shiitake

11. Galatea
Setas a la plancha con chipirones y crema de ibérico



12. Restaurante La Plata
Capuchino de setas y su petit four

13. Origen
Setas con huevo a baja temperatura

14. Azogue Viejo
Garbanzos con Boletus

15. Restaurante la Sastreria
Rigatomi con guiso trompeta de los muertos y rabo de toro

16. Café Bar Bonanza
Setas salteadas con verduras y gambas

17. Restaurante Estoril
Nuestra version de la croqueta de Boletus

18. Café Bar Blanco &Negro
Bomba de Otoio

19. Café Bar Enebro
Champinones al horno estilo enebro

20. Café bar Chinitas
Setas de pocilga

21. Restaurante Los Alamos
Alpaca
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