
Presencial
Semipresencial
Online 100%

Comienzo: 
08/11/2021
Fin de curso:
18/02/2022

MODALIDAD:

Formación 
Boniöcable
100%

Instalaciones, equipos y maquinaria de pastelería

Materias primas de repostería

Masas y pastas

Pan y pastelería salada

Cremas, rellenos y salsas

Almíbares, conöturas y mermeladas

BañosBaños

PLAN DE ESTUDIOS

Calle Segunda, 39. Carbajosa de la Sagrada. (Salamanca) 923.100.991 · 637.424.846

info@escuelahosteleriasalamanca.es www.escuelahosteleriasalamanca.es

Técnico en Pastelería y Repostería


