
Presencial
Semipresencial
Online 100%

Comienzo: 
08/11/2021
Fin de curso:
12/02/2022

MODALIDAD:

Formación 
Boniöcable
100%

· Análisis gustativo y 
aromas vino
· Cata de vinos blancos 
fermentación en barrica y 
crianza
· · Cata de vino rosados, 
jóvenes y maceración 
carbónica
· Cata tintos roble y 
crianza
· Técnicas de servicio
· Cata vino dulce
· · Practica maridaje
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Calle Segunda, 39. Carbajosa de la Sagrada. (Salamanca) 923.100.991 · 637.424.846

info@escuelahosteleriasalamanca.es www.escuelahosteleriasalamanca.es
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